
11.00

15.00

18.00

GRÜNER SALAT

GEMISCHTER SALAT

NÜSSLISALAT 

SALATE

ME
NU

a la carte

Italienisches oder Französisches Dressing

VORSPE ISEN

TOMATEN-BURRATA SALAT

21.00mit farbigen Tomaten, Rucola und Basilikumpesto

vegan

vegetarisch

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere

unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie

auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.

mit gerösteten Kernen und Croûtons 

mit Tomaten, Gurken, Randen, Mais, gerösteten Kernen und Croûtons 

mit Ei, Speck und Croûtons

auch vegetarisch

29.00

BÜNDNER PLÄTTLI
kleine Portion

48.00

PROSCIUTTO CRUDO PIORADORO AUS  DEM TESSIN

mit getrockneten Tomaten, Rucola, Grissini und Balsamico Reduktion 26.00

grosse Portion

HAUSGEMACHTER, GEBEIZTER SCHWEIZER LACHS
26.00mit Foccacia, Senf-Mayonnaise und Salatgarnitur

Alp Piora, Reifung auf 1.964 hm

KLASSISCHES RINDSTARTAR AUS SCHWEIZER RINDSFILET

mit Cornichons, roten Zwiebeln und Brioche

RANDEN CARPACCIO
21.00mit Ziegenkäse-Tempura, Nüssen, Kresse und Kürbiskerndressing

Lostallo

25.0070g

32.00140g



ME
NU

a la carte

S U P P E N

RINDSCONSOMMÉ 15.00

WEISSE TOMATEN SUPPE

BÜNDNER GERSTENSUPPE

P A S T A ,  R I S O T T O  &  V E G E T A R I S C H

15.00vegetarisch
16.00mit Bündner Fleischstreifen

mit Pilz-Gemüse-Ravioli

mit konfierten Kirschtomaten

14.00

vegan

vegetarisch

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere

unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie

auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.

STEINPILZ RAVIOLI
35.00

GEMÜSE-KÄSE-SPÄTZLE
26.00graniert mit Davoser Mütschlirahmkäse

mit an Steinpilzcreme mit Taleggio Espuma und Parmesan Chip

SPAGHETTI AMATRICIANA

34.00mit Guanciale und Pecorino

RANDENRISOTTO
28.00mit Randen und gerösteten Baumnüssen

VEGETARISCHE CAPUNS AUS GRAUBÜNDEN
32.00mit Milch-Bouillon, Davoser Bergkäse und gerösteten Zwiebelringen 6 Stück



32.00

Special

GRÜNES THAI CURRY 

vegan

40.00mit Poulet

mit Crevetten 45.00

mit Gemüse, Sprossen, Koriander und Limette 

dazu Basmati Reis 

ASIAN

FOOD

VIETNAMESISCHE PHO BO

21.00mit Reisnudeln, Rinderstreifen, Sprossen und Koriander



ME
NU

a la carte

FLE ISCH

mit Kartoffelmus, grünen Bohnen und frischer Gremolata 

RINDSFILET AN GRÜN-PFEFFER-JUS

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST
an Orangensauce mit Topinambur-Sellerie-Püree und frischem Spinat

56.00

44.00

F ISCH

GEBRATENER SCHWEIZER LACHS 47.00

an Quitten-Risotto mit Fenchel-Gemüse und Kräuter-Chimichurri Salsa

46.00SCHWEIZER ALPEN ZANDER
MÜLLERIN ART

vegan

vegetarisch

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere

unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie

auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.

Lostallo

Susten

auf Caponata Gemüse mit Süsskartoffelstampf und Zitronenbutter

mit gebratenen Grenaille Kartoffeln, grilliertem Gemüse, Balsamico-Jus und Parmesansplitter 
RINDSENTRECÔTE TAGLIATA 49.00

KALBSGESCHNETZELTES ZÜRCHER ART
mit Champignonsauce, saisonalem Gemüse und Kartoffelrösti

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
mit saisonalem Gemüse, Kapern und Pommes Frites 

48.00

49.00



ME
NU

a la carte

4.50Mango-Passionsfrucht-Sorbet, Zitronen-Sorbet, 

Himbeer-Sorbet, Blutorangen-Sorbet

Schokolade, Pistazie, Vanille, Haselnuss

Erdbeere, Mocca, Stracciatella, Kokosnuss
4.50

+ Rahm 1.50

10.00Eiskaffee oder Eisschokolade mit Rahm

14.00Coupe Dänemark | Romanoff

COUPES

DESSERT

CRÈME BRÛLÉE

HAUSGEMACHTES TIRAMISU 

SCHOKOLADENKUCHEN
mit Vanille Glace 

PISTAZIENMOUSSE
mit Cantuccini-Crumble und Himbeeren

15.00

15.00

15.00

15.00

GLACE



Die Lieferanten unserer Lebensmittel, Comestibles und Fleischwaren sind allesamt mehr als nur

Businesspartner. Es sind langjährige Geschäftsfreunde, Vertrauens- und Bezugspersonen, welche sich

wie wir der Qualität bis ins Detail verschrieben haben. Die Herkunft unserer Produkte ist wie folgt:

U N S E R E  L I E F E R A N T E N  

Kalbfleisch: Schweiz

Rindfleisch: Schweiz, Paraguay

Schweinefleisch: Schweiz 

Ente: Frankreich

Lachs: Schweiz 

Zander: Schweiz 

Poulet: Schweiz, Polen

Crevetten: Vietnam

 

 Unsere Fische sind alle MSC bzw. FOS zertifiziert.



11.00

15.00

18.00

GREEN SALAD

MIXED GREENS

LAMB’S LETTUCE 

SALADS

ME
NU

à la carte

Italian or French dressing

STARTERS

TOMATO AND BURRATA SALAD
21.00with vibrant tomatoes, rocket salad and basil pesto

vegan

vegetarian

Information regarding ingredients that may cause allergies

or other adverse reactions is available upon request from

our service personnel.

with roasted nuts and croutons 

with tomatoes, cucumbers, beetroot, corn, roasted seeds and croutons 

with egg, bacon and croutons

optionally vegetarian

29.00
GRISONS PLATE

small portion

48.00

PROSCIUTTO CRUDO PIORADORO FROM TICINO

with sun-dried tomatoes, rocket salad, breadsticks and balsamic reduction 26.00

big portion

HOMEMADE, MARINATED SWISS SALMON

26.00with focaccia, mustard mayonnaise and salad garnish

Alp Piora, maturing at an elevation of 1,964 m

CLASSIC BEEF TARTARE FROM SWISS BEEF FILLET

with gherkins, red onions and brioche

BEETROOT CARPACCIO

21.00with tempura goat cheese, nuts, cress and pumpkin seed vinaigrette

Lostallo

25.0070g

32.00140g



ME
NU

à la carte

S O U P S

BEEF CONSOMME 15.00

WHITE TOMATO SOUP

GRISONS BARLEY SOUP

PA S TA ,  R I S O T T O  &  V E G E TA R I A N  D I S H E S

15.00vegetarian

16.00with strips of Grisons meat

with mushroom and vegetable-filled ravioli

with confit cherry tomatoes

14.00

vegan

vegetarian

Information regarding ingredients that may cause allergies

or other adverse reactions is available upon request from

our service personnel.

PORCINI MUSHROOM-FILLED RAVIOLI

35.00

VEGETABLE AND CHEESE SPAETZLE

26.00garnished with Davos “Mütschli” cream cheese

with porcini mushroom cream, Taleggio espuma and Parmesan chip

SPAGHETTI ALL'AMATRICIANA

34.00with Guanciale and Pecorino Romano

BEETROOT RISOTTO
28.00with beetroot and roasted walnuts

VEGETARIAN CAPUNS FROM GRISONS

32.00with milk bouillon, Davos mountain cheese and roasted onion rings 6 pieces



Special

GREEN THAI CURRY 

vegan

with chicken

with shrimp

with vegetables, sprouts, cilantro and lime

served with basmati rice 

ASIAN

FOOD

VIETNAMESE PHO BO

with rice noodles, beef strips, sprouts and coriander

32.00

40.00

45.00

21.00



ME
NU

à la carte

MEAT

SLICED VEAL ZURICH STYLE

with mashed potatoes, green beans and fresh gremolata 

with mushroom sauce, seasonal vegetables and potato hash brown “Rösti”

BEEF FILLET WITH GREEN PEPPER SAUCE

PINK ROASTED DUCK BREAST
with orange sauce, Jerusalem artichoke-celery purée and fresh spinach

WIENER SCHNITZEL - VEAL
with seasonal vegetables, capers and French fries

48.00

56.00

44.00

45.00

F ISH

SEARED SWISS SALMON 47.00

Quince risotto with fennel vegetables and herb chimichurri salsa

46.00SWISS ALPINE PIKE-PERCH
MEUNIERE

vegan

vegetarian

Information regarding ingredients that may cause allergies

or other adverse reactions is available upon request from

our service staff.

Lostallo

Susten

Caponata vegetables with sweet potato purée and lemon-infused butter

with roasted Grenaille potatoes, grilled vegetables, balsamic gravy and Parmesan splinters

BEEF ENTRECÔTE TAGLIATA 49.00



ME
NU

à la carte

4.50Mango passionfruit sorbet, lemon sorbet, 

Raspberry sorbet, blood orange sorbet

Chocolate, Pistachio, Vanilla, Hazelnut, Strawberry, 

Mocha, Stracciatella, Coconut
4.50

+ whipped cream 1.50

10.00Iced coffee or iced chocolate topped with cream

14.00Coupe Denmark | Romanoff

C U P S

D E S S E R T

CRÈME BRÛLÉE

HOMEMADE TIRAMISU 

CHOCOLATE CAKE
with vanilla ice cream 

PISTACHIO MOUSSE
with cantuccini crumble and raspberries

15.00

15.00

15.00

15.00

I C E  C R E A M



Our food suppliers are not only our business partners but also friends of the house. Over the years

they have constantly delivered high quality products and therefore earned our respect and trust. 

The origin of our products is the following:

O U R  S U P P L I E R S

Veal: Switzerland

Beef: Switzerland, Paraguay

Pork: Switzerland 

Duck: France

Salmon: Switzerland

Pike perch: Switzerland

Chicken: Switzerland, Poland

Shrimp: Vietnam

 

All fish & seafood are MSC or FOS certified.


