
Burratina
an aromatischen roten Tomaten

mit Balsamico-Perlen, wildem Rucola 
und hausgemachten Grissini

***

Sous-vide gegartes Entrecôte vom Rind
mit glaciertem Mini-Gemüse, Kartoffel-Trüffel-Püree 

und kräftiger Jus

oder

Randen-Wellington
mit winterlichem Marktgemüse, cremigem Kartoffelpüree

und Preiselbeer-Jus

***

Warmer Schokoladenkuchen 
mit Maple Sirup und karamellisierten, kandierten Nüssen 

BRYAN ADAMS
UNPLUGGED 

Dinner



Burratina
with aromatic red tomatoes, balsamic pearls, 

wild arugula and homemade grissini

***

Sous-vide cooked beef entrecôte
with glazed baby vegetables, potato and truffle purée 

and rich gravy

or

Beetroot Wellington
with winter vegetables, creamy mashed potatoes 

and cranberry gravy

***

Warm chocolate cake 
with maple syrup and caramelized, candied nuts 
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